Oscer

GETRANKE

HELLES VOM FASS

von der Bootshaus Brauerei am Diimmersee (Marl) // 4,30

INGWER-ORANGE LIKOR

von der Drohner Familienbrennerei BrennerEy // 3,50

HAUPTGERICHT

Unser Tipp

LAMMKARREE

an Himbeersauce mit Krautsalat und Petersilienkartoffeln // 29,60

HELLES LAMMRAGOUT
mit Tagliatelle // 19,90

NACHTISCH

MANGO-PUDDING"
mit karamellisierten Mandel // 6,90

% - vegetarisch S - vegan



KART.

APERITIF
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APEROL SPRITZ
mit Sekt und Orange // Gl o,21-6,90 .
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mit Sekt, Holunderbliitensirup und Minze // Gl. 0,2 | - 6,90

>

Unser Tipp

AMERIE
mic Himbeerlikér, Walderdbeeren, Sekc und Minze // Gl. 0,2 | - 7,50

LILLET WILD BERRY

mirt saisonalen Beeren und Minze // Gl. 0,2 [ - 7,50

VORSPEISEN

CREMIGE BARLAUCHSUPPE ©

- Al m
mit hausgemacheen Crotitons und Brot // 6,90 {nsch 00
8 //69 BiO’HuSCO' Ahlers
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FRITTATENSUPPE us Vehl2
mit hausgemachten Croticons und Brot // 8,50
BRUSCHETTA TOMATE ¥
mit Tomaten und marinierten Oliven // 6,90
HAUSGEMACHTES AIOLI ¥
mit Brot // 4,50
VITELLO TONNATO
mit Kapern und hausgemachter Sofle, dazu Brot // 14,90
Teilen
. m . oen
Unser Tipp Puf‘cc\i;z;m (‘L,nus
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ANTIPASTI-PLATTE
gemischte Antipasti mit Brot und Aioli // 14,90

S - vegetarisch \° ~ vegan



STEAKS / SCHNITZEL

Die Schnitzel und Rumpsteaks werden mit Beilagensalat serviert.
Dazu konnen Sie Beilagen nach Wahl aussuchen.

RUMPSTEAK

mit Krduterbutter

Hotwe, lep 02 - )
alie,, %90
’ [r(,(%‘ .
en Unser Tipp

PFEFFER RUMPSTEAK

mit /mu.xgunachru l.fcffusauu

Standard: ca. 250 § - 24,90 // Ladies Cut: ca. 125 g - 20,90

Standard: ca. 250 g - 27,90 // Ladies Cut: ca. 125 g - 23,90

SCHNITZEL "WIENER ART*

mic Wildpreiselbeeren und Zitrone

Standard: ca. 200 g - 13,90 // Ladies Cut: ca. 100 g - 11,40

mit hausgemachter Pfeffersauce // 16,40

PFEFFER SCHNITZEL

CHAMPIONRAHM SCHNITZEL

mit /musgc;mu‘htcr (f/mmpionmhm—Sam‘c// 16,40

PAPRIKA SCHNITZEL

mit hausgemachter Paprikasauce// 16,40

I

SATTIGUNGSBEILAGEN

Pommes 3,50
Réostinchen 4,00

Bratkartoffeln 4,50

2

BEILAGEN

gebratene Zwiebeln 3,00
gebratene Champignons 3,50
Marktgemiise 3,50

Spicgclei 3,00

3

DIPS & SAUCEN

Ketchup 1,00
Mayonnaise 1,00
hausgemachtes Aioli 1,00

Scnf 1,00



FLEISCH

BOEUF STROGANOFF VOM RUMPSTEAK
? mit gebratenen Champignons und Rostinchen // 18,90

LASAGNE BOLOGNESE

hausgemacht und lecker italienisch // 15,90

MAISPOULARDENBRUST
mit frischem Markegemiise und Rosmarinkarcoffeln // 22,90

0
FRIKADELLEN Bl ehlage
> a

mit Brarkarmﬁﬁ’ln und /musgcnmcha’r Rahmsauce // 16,90

FISCH

GEBRATENE FORELLE F-SChZucht
.. o+ Fu
mit knackigem Markcgemiise & Rosmarinkarcoffeln // 24,50 pisch 00" riihle
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Unser Tipp
LACHSFORELLENFILET
MIT PARMESANREIS
mit gebratener Avocado und Cherrytomaten // 26,50
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ppe
mit Preiselbeer-Meerrettich Creme, Salat und Brot // 18,90 1 us Oster

TAGLIATELLE GARNELEN

mit Knoblauch und Kirschtomaten // 18,90


https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&hs=rgF&sca_esv=8f19c72cf42aa264&sxsrf=ANbL-n4HhRG1iXp-DsTyJfnFLzs68wEu9Q:1774434266144&q=Maispoulardenbrust&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwi8kfHg6rqTAxUVRfEDHanIBx0QkeECKAB6BAgMEAE

SALATE

Unser Tipp

GRIECHISCHER BAUERNSALATP
mit BIO-Hirtenkdse, Paprika, Oliven und Zwiebeln // 16,50€

% aquch als vegane Variante mdglich

SALAT NIZZA
mit Thunfisch, Ei, Oliven und Zwiebeln // 17,90

BEILAGENSALAT ",

mit Tomaten und Gurken // 4,50

VEGGIE

GEBACKENER ZIEGENKASE "

mit Birne, karamellisierten roten Zwiebeln, Niissen und Honig // 14,90

PAPRIKA RISOTTO ¥
// 12,90

GEMUSECURRY ¥
mit Basmatireis // 14,90

Unser Tipp

MEDITERRANER BIO-HIRTENKASE AUS DEM OFEN "

mit Oliven, Peperoni, Tomate, Zwiebel und Baguette // 16,90

P ~ vegetarisch " ~ vegan

Alle Preise verstehen sich in € inkl. giiltiger MwSt.
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VORSPEISEN

SPARGELCREMESUPPE "

. S~ 4
mit /muxqcnnu‘hrcn Crotutons und BLIQL[(’[H’ //
C C

GEBRATENE SPARGEL-SPECK-ROLLCHEN

mit griinem Spargel und weissem Spargel //

HAUPTGERICHTE

FRUHLINGSSALAT ¥

mit gcbml‘cncm griinem Spargcl und Garnelen //

PORTION SPARGEL
mit Sa/:/\’arrqfﬁ’ln, Schinken und Sauce Hollandaise oder Butter //

SPARGELRISOTTO ¥

mit griinem Spargel und Parmesan //

DESSERT

SPARGEL-PISTAZIEN TIRAMISU Y,
//

P ~ U(’g(’fdl"ib‘(‘h P ~ vegan



Gluck im Glas!

Natiirlich handmade mit einer extra Portion Liebe!

PANNA COTTA
// 5,50

TIRAMISU
// 6,00

HERRENCREME
// 5,50

b
‘(‘.0‘\“ o 0
AV 1@ C)‘{ @:\ 3 @C
60\ »{Q«Sso \(\”{\$ 00
Ll sq MY
$®Wﬁ¢9
o
W}



Chicken Nuggets

o Spaghetti
mit Majo oder Kechup // 4,00 mit l'iologm’sc, Tomatensauce oder l\'crc/mp // 4,00
Pommes Kugel Eis

mit Majo oder Ketchup // 4,00 Vanille, Schoko, Erdbeere, Himbeersorbet // 1,50



Gasthaus

Bad Fiestel

Liebe Gdste,

wir begriiffen Sie herzlich im Gasthaus Bad Fiestel und wiinschen Ihnen eine
angenehme Zeit der Entspannung in unserem gemiitlichem Ambience.

Viele unserer Zutaten stammen von regionalen Partnern — frisch, ehrlich und mit
Geschichte.

Die Leidenschaft und Hingabe unseres Teams schmecken Sie in jedem Gericht.

Wir laden Sie ein, besondere Momente bei uns zu feiern — ob kleine Feste, Firmen-
Events oder einfach ein Abend voller Genuss.

Ihre Wiinsche, Ideen oder Anregungen sind uns stets willkommen — nur so bleibt das
Gasthaus Bad Fiestel lebendig und einzigartig.

Unser Ziel ist es, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen, genieffen und gerne wiederkommen.

Sollten Sie dennoch einmal Grund zur Beanstandung haben, lassen Sie es uns wissen,

damit wir weiter an der Verbesserung Qualitit arbeiten und Sie als zufriedener Gast
nach Hause gehen konnen.

T oo e Cpitinas /%W it bt el o,
i



	Oster
	Specials
	GETRÄNKE
	HELLES VOM FASS
	von der Bootshaus Brauerei am Dümmersee (Marl) // 4,30

	INGWER-ORANGE LIKÖR
	von der Drohner Familienbrennerei BrennerEy // 3,50


	HAUPTGERICHT
	LAMMKARREE
	an Himbeersauce mit Krautsalat und Petersilienkartoffeln // 29,60

	HELLES LAMMRAGOUT
	mit Tagliatelle // 19,90


	NACHTISCH
	MANGO-PUDDING
	mit karamellisierten Mandel // 6,90
	~ vegetarisch
	~ vegan



	Speise
	KARTE
	APERITIF
	APEROL SPRITZ
	mit Sekt und Orange // Gl. 0,2 l - 6,90

	HUGO
	mit Sekt, Holunderblütensirup und Minze // Gl. 0,2 l - 6,90
	mit Himbeerlikör, Walderdbeeren, Sekt und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50

	LILLET WILD BERRY
	mit saisonalen Beeren und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50


	VORSPEISEN
	CREMIGE BÄRLAUCHSUPPE
	mit hausgemachten Croûtons und Brot  // 6,90

	FRITTATENSUPPE
	mit hausgemachten Croûtons und Brot  // 8,50

	BRUSCHETTA TOMATE
	mit Tomaten und marinierten Oliven // 6,90

	HAUSGEMACHTES AIOLI
	mit Brot // 4,50

	VITELLO TONNATO
	mit Kapern und hausgemachter Soße, dazu Brot // 14,90

	ANTIPASTI-PLATTE
	gemischte Antipasti mit Brot und Aioli // 14,90
	~ vegetarisch
	~ vegan




	STEAKS / SCHNITZEL
	Die Schnitzel und Rumpsteaks werden mit Beilagensalat serviert. Dazu können Sie Beilagen nach Wahl aussuchen.
	RUMPSTEAK
	mit Kräuterbutter Standard: ca. 250 g - 24,90 // Ladies Cut: ca. 125 g - 20,90
	PFEFFER RUMPSTEAK
	mit hausgemachter Pfeffersauce Standard: ca. 250 g - 27,90 // Ladies Cut:  ca. 125 g - 23,90

	SCHNITZEL ”WIENER ART“
	mit Wildpreiselbeeren und Zitrone Standard: ca. 200 g - 13,90 // Ladies Cut: ca. 100 g - 11,40

	PFEFFER SCHNITZEL

	mit hausgemachter Pfeffersauce // 16,40
	CHAMPIONRAHM SCHNITZEL

	mit hausgemachter Championrahm-Sauce// 16,40
	PAPRIKA SCHNITZEL

	mit hausgemachter Paprikasauce// 16,40
	SÄTTIGUNGSBEILAGEN
	Pommes  3,50 Röstinchen  4,00 Bratkartoffeln  4,50

	BEILAGEN
	DIPS & SAUCEN
	gebratene Zwiebeln  3,00 gebratene Champignons  3,50 Marktgemüse 3,50 Spiegelei 3,00
	Ketchup  1,00 Mayonnaise   1,00 hausgemachtes Aioli  1,00 Senf  1,00


	FLEISCH
	BOEUF STROGANOFF VOM RUMPSTEAK
	mit gebratenen Champignons und Röstinchen // 18,90

	LASAGNE BOLOGNESE
	hausgemacht und lecker italienisch // 15,90
	MAISPOULARDENBRUST

	mit frischem Marktgemüse und Rosmarinkartoffeln // 22,90
	Bio-Fleisch vom Biolandhof Ahlers  aus Vehlage
	FRIKADELLEN

	mit Bratkartoffeln und hausgemachter Rahmsauce // 16,90

	FISCH
	GEBRATENE FORELLE
	mit knackigem Marktgemüse & Rosmarinkartoffeln // 24,50
	LACHSFORELLENFILET  MIT PARMESANREIS
	mit gebratener Avocado und Cherrytomaten // 26,50
	Fisch von der Fischzucht Nordhauser Mühle  aus Ostercappeln
	GERÄUCHERTE FORELLENFILETS

	mit Preiselbeer-Meerrettich Creme, Salat und Brot // 18,90

	TAGLIATELLE GARNELEN
	mit Knoblauch und Kirschtomaten // 18,90



	SALATE
	Unser Tipp
	GRIECHISCHER BAUERNSALAT
	mit BIO-Hirtenkäse, Paprika, Oliven und Zwiebeln // 16,50€
	auch als vegane Variante möglich

	SALAT NIZZA
	mit Thunfisch, Ei, Oliven und Zwiebeln // 17,90

	BEILAGENSALAT
	mit Tomaten und Gurken // 4,50


	VEGGIE
	GEBACKENER ZIEGENKÄSE
	mit Birne, karamellisierten roten Zwiebeln, Nüssen und Honig // 14,90
	PAPRIKA RISOTTO

	// 12,90
	GEMÜSECURRY

	mit Basmatireis // 14,90
	Unser Tipp

	MEDITERRANER BIO-HIRTENKÄSE AUS DEM OFEN
	mit Oliven, Peperoni, Tomate, Zwiebel und Baguette // 16,90
	~ vegetarisch
	~ vegan


	SPARGEL-PISTAZIEN TIRAMISU
	Glück im Glas!
	Natürlich handmade mit einer extra Portion Liebe!
	PANNA COTTA
	TIRAMISU
	HERRENCREME
	Zur Krönung: Café Crema 2,70 Espresso 2,70
	Williams Christ 2cl 3,50 Ramazotti 2cl 3,00


	Ihr Team des Gasthaus Bad Fiestel.bedankt sich von Herzen

