
APERITIF

A P E R O L  S P R I T Z
mit Sekt und Orange // Gl. 0,2 l - 6,90

H U G O
mit Sekt, Holunderblütensirup und Minze // Gl. 0,2 l - 6,90

VORSPEISEN

A N T I P A S T I - P L A T T E
mit Grillgemüse, Balsamico-Champignons, Oliven, Bio-Hirtenkäse, hausgemachtem Aioli,

Steinofenbaguette und weitere gemischte Antipasti nach Empfehlung des Küchenchefs // 16,90

Perfekt zum Teilen &

gemeinsam Genießen 

H A U S G E M A C H T E S  A I O L I
mit Steinofenbaguette // 5,50

~ vegetarisch ~ vegan 

Auch Alkoholfrei

möglich

B R U S C H E T T A
mit Tomaten, Steinofenbaguette und frischem Basilikum // 7,90

KARTE
Speise

U n s e r  T i p p

A M É R I E
mit Himbeerlikör, Walderdbeeren, Sekt und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50

U n s e r  T i p p

L I L L E T  W I L D  B E R R Y
mit saisonalen Beeren und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50

T O M A T E N S U P P E
mit Basilikumöl und Brotchips (auf Wunsch mit Sahne)  // 6,90

M A T J E S  T A T A R E  
mit Rote Bete Carpaccio, Schwarzbrotcrumble und karamellisierten Nüssen  // 12,50

R O A S T B E E F
Rosa gegartes Roastbeef, kalt aufgeschnitten mit getrockneten Tomaten, Rucola, Parmesan und

Steinofenbaguette // 17,50



SALATE

 mit Blattsalaten, Wildkräuter, Tomate, Gurke, Paprika, Croútons und Hausdressing,
 dazu Steinofenbaguette // 14,90€

~ vegan 

B E I L A G E N S A L A T
mit Tomaten und Gurken // 4,90

F R I S C H E R  G E M I S C H T E R  S A L A T

Alle Preise verstehen sich in € inkl. gültiger MwSt.

~ vegetarisch 

ZUSÄTZLICH MIT:

karamellisiertem Ziegenkäse und frischen Früchten //  +5,00

gebratenen Garnelen mit Kräutern, Datteln und Mozzarella // +6,50

gebackenen Hähnchenstrreifen, frischen Früchten und Mozzarella // +6

Rindfleischstreifen // +6,00

U n s e r  T i p p

L A C H S F O R E L L E N F I L E T  
mit Rosmarinkartoffeln und wildem Brokkoli // 26,50

G E B R A T E N E  F O R E L L E
im ganzen gebraten, mit knackigem Marktgemüse und Rosmarinkartoffeln // 24,50

G E R Ä U C H E R T E R  F O R E L L E

mit Preisselbeer-Meerettich, Datteln, Wildkräutersalat und Steinofenbaguette // 19,90

FISCH

M A T J E S F I L E T S
mit Remoulade, Bratkartoffeln und Zwiebelringen // 18,90

Weinempfehlung:
WEISSBURGUNDER 0,2l - 6,90

Weisswein, Deutschland, trocken

Forellen von der

 Nordhauser Mühle 

aus Ostercappeln

AUS DEM OFEN

G E B A C K E N E R  Z I E G E N K Ä S E  
mit Birne, karamellisierten roten Zwiebeln, Nüssen und Honig, dazu Steinofenbaguette // 16,50

M E D I T E R R A N E R  B I O - H I R T E N K Ä S E
mit Oliven, Peperoni, Tomate, Zwiebel, dazu Steinofenbaguette // 16,50



R U M P S T E A K
 mit Beilagen und Saucen nach Wahl, dazu Beilagensalat // 24,90

U n s e r  T i p p

FLEISCH

S C H N I T Z E L  ” W I E N E R  A R T “

 mit Wildpreiselbeeren, Zitrone, knusprigen Pommes, dazu Beilagensalat // 17,90

BEILAGEN

Pommes  3,50

Röstinchen  3,50

Bratkartoffeln  4,50

GEBRATENES HAUSGEMACHTE
SAUCEN

Schmorzwiebeln  3,00

gebratene Champignons  3,50

knackiges Marktgemüse 3,50

Spiegeleier 3,50

Paprika  3,00

Championrahm 3,50

Pfeffer  3,00

1 2 3

Weinempfehlung:
PRIMITIVO 0,2l - 6,90

Rotwein, Italien, trocken

S C H W E I N E F I L E T  I M  S P E C K M A N T E L
mit Bratensauce, Bratkartoffeln und gebratenen Champions // 22,90

S C H N I T Z E L

 mit Beilagen und Saucen nach Wahl, dazu Beilagensalat // 13,90

PASTA

P A S T A  W A L D P I L Z
mit Tagliatelle, Waldpilze und Zucchini // 18,90

P A S T A  G A R N E L E
mit Tagliatelle, Garnele, Tomate und Knoblauch // 22,90

P A S T A  C U R R Y
mit Tagliatelle, Kokos-Curry-Gemüse und Datteln // 18,90

L A S A G N E  B O L O G N E S E
hausgemachte Bolgnese mit Béchamel, Mozzarella und Parmesan  // 17,50

DIPS

Ketchup  1,00

Mayonnaise   1,00

hausgemachtes Aioli  1,50

Senf  1,00

Kräuterbuter 1,00

4

a u c h  a l s  v e g a n e  V a r i a n t e  m i t  B a s m a t i r e i s  m ö g l i c h

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&hs=rgF&sca_esv=8f19c72cf42aa264&sxsrf=ANbL-n4HhRG1iXp-DsTyJfnFLzs68wEu9Q:1774434266144&q=Maispoulardenbrust&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwi8kfHg6rqTAxUVRfEDHanIBx0QkeECKAB6BAgMEAE
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P A N N A  C O T T A
  // 6

T I R A M I S U
// 6,50

Natürlich handmade mit einer extra Portion Liebe!

K O K O S B L O N D I E S
M I T  H I M B E E R S O R B E T
// 6,90

E R D B E E R B E C H E R

 mit frischen Erdbeeren, Vanilleeis und Sahne // 6,50



S p a g h e t t i
mit Bolognese, Tomatensauce oder Ketchup //  4,00

P o m m e s
mit Majo oder Ketchup //  4,00

C h i c k e n  N u g g e t s  
mit Majo oder Kechup // 4,00

K u g e l  E i s
Vanille, Schoko, Erdbeere, Himbeersorbet //  1,50

KARTEKARTE

KinderKinder


	Speise
	KARTE
	APERITIF
	APEROL SPRITZ
	mit Sekt und Orange // Gl. 0,2 l - 6,90

	HUGO
	mit Sekt, Holunderblütensirup und Minze // Gl. 0,2 l - 6,90

	LILLET WILD BERRY
	mit saisonalen Beeren und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50
	mit Himbeerlikör, Walderdbeeren, Sekt und Minze // Gl. 0,2 l - 7,50


	VORSPEISEN
	HAUSGEMACHTES AIOLI
	mit Steinofenbaguette // 5,50

	BRUSCHETTA
	mit Tomaten, Steinofenbaguette und frischem Basilikum // 7,90

	TOMATENSUPPE
	mit Basilikumöl und Brotchips (auf Wunsch mit Sahne)  // 6,90

	MATJES TATARE
	mit Rote Bete Carpaccio, Schwarzbrotcrumble und karamellisierten Nüssen  // 12,50

	ROASTBEEF
	Rosa gegartes Roastbeef, kalt aufgeschnitten mit getrockneten Tomaten, Rucola, Parmesan und Steinofenbaguette // 17,50

	ANTIPASTI-PLATTE
	mit Grillgemüse, Balsamico-Champignons, Oliven, Bio-Hirtenkäse, hausgemachtem Aioli, Steinofenbaguette und weitere gemischte Antipasti nach Empfehlung des Küchenchefs // 16,90
	~ vegetarisch
	~ vegan




	SALATE
	FRISCHER GEMISCHTER SALAT
	ZUSÄTZLICH MIT:
	BEILAGENSALAT

	FISCH
	LACHSFORELLENFILET
	GEBRATENE FORELLE
	GERÄUCHERTER FORELLE
	MATJESFILETS


	FLEISCH
	mit Bratensauce, Bratkartoffeln und gebratenen Champions // 22,90
	SCHNITZEL ”WIENER ART“
	mit Wildpreiselbeeren, Zitrone, knusprigen Pommes, dazu Beilagensalat // 17,90

	SCHNITZEL
	RUMPSTEAK
	GEBRATENES
	BEILAGEN

	PASTA
	PASTA WALDPILZ
	mit Tagliatelle, Waldpilze und Zucchini // 18,90
	PASTA CURRY

	mit Tagliatelle, Kokos-Curry-Gemüse und Datteln // 18,90
	LASAGNE BOLOGNESE


	Desserts
	Natürlich handmade mit einer extra Portion Liebe!
	ERDBEERBECHER
	TIRAMISU


